STULPE |, 10. Brandenburg un-
ter Dampf* hieR es am Freita

abend in Stiilpe. Dafiir hatten.

sich die Brandenburger Ki-
chenchefs einen Ort mit be-
sonderer Atmosphire ausge-
sucht — das Schloss Stiilpe.
Musikalisch begleitet wurde
der Abend von der Band
»Walk on by*“.

2003 wurde die Initiative
»Brandenburg unter Dampf*
ins Leben gerufen. Ziel war
es, dass sich die Koche des
Landes zum Erfahrungsaus-
tausch und. zum gemein-
schaftlichen Kochen treffen.

99 Giéste kamen nach
Stiilpe, um sich das Fiinf-
Ginge-Menii schmecken zu
lassen. Begonnen wurde mit
Fingerfood, das von Roy Au-
gustin und Sandro Ay vom Ho-
tel Residenz am Motzener See
zubereitet wurde. Dann folg-
ten die Vorspeise — Weiss-
wiirstchen vom Hecht mit kor-
nigem Senfschaum sowie als
Zwischengénge eine Steckrii-
bensuppe mit Jamaika-Pfef-
fer und mariniertem Miiritz-
lamm sowie gelierte Hambur-
ger Aalsuppe. Fiir den Haupt-
gang sorgte Dieter Kobusch
vom Hotel Vierseithof in Lu-

Blﬁﬂi(i_él}burgs Meisterkdche unter ihnen Dieter Kobusch (2.v.l.) unter Dampf im Stiilper Schioss.

ckenwalde. Er bot eine gerdu-
cherte Praline vom Beelitzer
Kaninchen. mit Blattspinat
und Leinsamen-Segel. Mit
Maultédschle vom Muskatkiir-
bis endete das Diner.
Luckenwaldes Biirgermeis-
terin Elisabeth Herzog-von
der Heide hielt ein GruBwort,
in dem sie auch auf die Deut-

sche Einheit einging; so wiir-
den auch die Kéche von der
Reisefreiheit profitieren. Sie
konnten sich in italienischen,
elsdssischen und schweizeri-
schen Kiichen umschauen, Er-
fahrungen sammeln, um
dann nach Brandenburg und
Berlin zurlickzukommen, um
hier Spitzenqualitdt zu bie-

ten. ,Hier in Braridenburg hat
sich Enormes getan: Alte Qua-
litdten sind wieder entdeckt
und neue haben hier einen
guten Platz gefunden”, sagte
die Biirgermeisterin, die inso-
fern auf Teltower Riibchen, Jii-
terboger  Biiffelmozzarella
und Gottsdorfer Rind- und
Lammfleisch hinwies. mh



